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LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
’ COCINA REGIONAL RELACIONES PUBLICAS
PRACTICA . .
INGLES GASTRONOMICO Prof. Brian MAIDANA CEREMONIALY
PROFESIONALIZANTE Il MACIEL
Prof. Mariana BELLINA PROTOCOLO
Prof. .......... i
(2,00 hs.) (3,00 HS.) PRACTICA DE SERVICIO DE Prof. Susana MARTINEZ
e 18:45 a 21:45 horas ’
18:45 a 23:45 horas
CET 32 — Aula Taller IFDC- Aula 2 CET 32 - Aula Taller 18:45 a 20:45 horas
Ala1 Ala 1 Prof......... CET 32- Aula 4
(4,00 HS.)
EMPRENDIMIENTOS
CONTABILIDAD APLICADA )
GASTRONOMICOS BARMAN
Prof......... 18:45 a 22:45 hs
Prof. Liliana ARIETTI Prof. ...........
(2,00 hs.) (2 hs) CET 32 - Confiteria (3'00 HS)
20:45 a 22:45 hs.
20:45 a 23:45 horas

21:45 a 23:45 horas
CET 32 — Taller de cocina

IFDC — Aula 2

CET A2 — Aulla 1
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e TECNICATURA SUPERIOR EN GASTRONOMIA

COMISION 2

EMPRENDIMIENTOS
CONTABILIDAD APLICADA GASTRONOMICOS
RELACIONES PUBLICAS, -
Prof. .......... CEREMONIAL Y PROTOCOLO Prof. Liliana ARIETTI
) (2,00 HS)
(2,00 HS) Prof Susana MARTINEZ
(2,00 HS) 18:45 a 20:45 horas
18:45 a 20:45 horas CET 32 — Aula 3
18:45 a 20:45 h
CET 32 - Aula 3 ) @ oras
PRACTICA DE SERVICIO DE CET32-Aula3 PRACTICA
SALON 1I
PROFESIONALIZANTE IlI
Prof. ......ueee.....
Prof. ........
COCINA REGIONAL (5,00 HS)
LR BARMAN
Prof. Brian MAIDANA 18: 45 a 23:45 hs.
MACIEL
p . CET 32 - Aula Taller
(3,00 HS.) 18:45 a 22:45 horas INGLES GASTRONOMICO
CET 32 - Confiteria Prof. ............ Prof. Mariana BELLINA Ala1
20:45 a 23:45 horas
o (3,00 HS) (2,00 HS)
S fe e Ll s 21:45 a 23:45 horas
Ala 1 20:45 a 23:45 horas
CET 9% Adla "
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