TECNICATURA SUPERIOR EN
GASTRONOMIA

HORARIOS DE CURSADOS - 2° CUATRIMESTRE

FRANCES
GASTRONOMICO

Prof. Carolina PIGNOL
(2,00 HS.)

18:30 a 20:30 horas
Aula

ENOLOGIA

(3,00 HS.)

20:30 a 23:30 horas
Aula

PASTELERIA Y REPOSTERIA
Prof. Ezequiel TARRUELLA

(4,00 hs.)

18,30 a 22,30 hs.

Aula Taller

COMERCIALIZACON Y
MARKETING
GASTRONOMICO

Prof. eeeeeereeeccennennenne
(3,00 HS.)

18:30 a 21:30 horas
Aula

PRACTICA DE SERVICIO
DE SALON |

Prof. Lisandro MANAVELLA

21:30 a 23:30 horas

Confiteria

PRACTICA
PROFESIONALIZANTE Il

Prof. Lisandro MANAVELLA

(5,00 HS.)

18,30 a 23,30 hs.

Aula Taller

PRACTICA DE SERVICIO
DE SALON |

Prof. Lisandro MANAVELLA
(2,00 HS)
18:30 a 20:30 horas

Confiteria

ALTA COCINA

Prof. Lisandro MANAVELLA

(3,00 HS)
20:30 a 23:30 horas
Aula




HORARIOS DE CURSADOS - 2° CUATRIMESTRE

ALTA COCINA
Prof. Lisandro MANAVELLA
(3,00 HS)

18:30 a 21:30 horas
Aula

PRACTICA DE SERVICIO
DE SALON |

Prof. Lisandro MANAVELLA
(2,00 HS)
21:30 a 23:30 horas

Confiteria

PRACTICA
PROFESIONALIZANTE Il

Prof. Lisandro MANAVELLA
(5,00 HS)
18:30 a 23:30 horas

Aula taller

PRACTICA DE SERVICIO
DE SALON |

Prof. Lisandro MANAVELLA
(2,00 HS)
18:30 a 20:30 horas

TECNICATURA SUPERIOR EN
GASTRONOMIA

(3,00 HS)
18:30 a 21:30 horas

Confiteria Aula
COMERCIALIZACON Y )
MARKETING FRANCES
GASTRONOMICO GASTRONOMICO
PrOf. woveeeeeeeeeeseeseenesnenes Prof. Carolina PIGNOL
(3,00 HS.)

20:30 a 23:30 horas
Aula

(2,00 HS)
21:30 a 23:30 horas
Aula

PASTELERIA Y
REPOSTERIA

Prof. Noelia RAMIREZ
PISTO

(4,00 HS)
18,30 a 22,30 hs.
Aula Taller
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